Rybi vikend u prilezitosti vylovu
rybnika Vrkoc 28.-30.10.2011

Predkrmy:
50 g Filatko z pstruha na francouzském salaté 45,-
50 g Uzeny uhof s hor¢iénou omackou s koprem 45,-
Polévka:
Tradi¢ni krémova polévka z kapra s osmaZenou houskou 35,-
Hlavni chod:
200 g Kapr na ¢erno podavany s Zemlovymi knedli¢ky 99,-
200 g Kapr "Vrkoc¢" se zeleninou 120,-
200 g SmaZené vykosténé filatka pohorelického kapra

s domacim bramborovym salitem 120,-
200 g Pstruh na grilu s pravymi h¥ibky 140,-
180 g Peceny candat s restovanou zeleninou —

lilek, cibule, fazolky, pecena brambora 189.,-
180 g Sumec peceny na Fimském kminu 170,-
180 g Uho¥ "Mlynai" 170,-

Velka rybi misa rybnika Vrko¢ pro dvé a vice osob:
Grilovany sumec, kapr, candat, uhor — priloha dle vybéru, pro 1 osobu: 170,-
Prilohy:

Brambory varené, hranolky, krokety, ryZe, bramboracky, §ouchané brambory, Zemlové
knedli¢ky

Omacky:

Syrova, koprova, bazalkova, bylinkova 20,-
Desert:

Pohar Mascarpone s viSnémi 55,-

Prejeme Vam dobrou chut’!

www.hoteldrnholec.cz




