Martinska husa
Martini-Gansl Menu
Martin's Goose

Predkrm - Vorspeise - Starter
Topinka s pikantni smési z husich jater
Toast mit pikanter Gans-Lebermischung

88,-

Toast with spicy Goose liver

Polévka - Suppe - Soup

Domaci vyvar s husim masem a nudlemi 35,-
Ganselsuppe mit Fleisch und Nudeln

Soup with Goose-meat and Noodles

Hlavni jidlo - Hauptmenu — Main course

Ya Peéené husy s bramborovym, karlovarskym a domacim knedlikem
cervené a bilé zeli 275,-
Y2 Gebratener Gans mit Kartoffel- und Karlsbaderknddeln und Rot/-

Weisskraut

%1 Roast Goose with Potato and Karlsbader Dumplings and Red/White Cabbage

Ya Pe€ené husy s jatrovou nadivkou a opékanymi bramborami 275,-
Y4 Gebratener Gans mit Leberftillung und Bratkartoffeln
Y2 Roast Goose with Liver Stuffing and Fried Potatoes

200 g Smazena husi jatra, bramborova kase 120,-
200 g Gebratene Gansenleber, Kartoffelptree
200 g Goose-liver fried, Mash Potatoes

Desert

Bramborové placky — lokse se sadlem a skofici nebo s povidly

Traditionelle Kartoffelpuffer mit Povidel oder Zimt

Traditional Potatoe pancake with Cinemmon or Plum jam 45,-
K huse podavame martinské vino — bilé, rizové a Cervené od mistnich vinara.

O objednani stolu prosime na tel. 519519307 nebo v recepci hotelu

Vari pro vas nasi kuchari/Menu hat fiir Sie vorbereitet/ Menu was prepared by our cooks:
Ludmila PospiSkova a Radek Zouhar

www.hoteldrnholec.cz



