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Vazeni a mili hosté,

vitdme vés v na$i restauraci.

Budova hotelu pochdzi z roku 1775 a je zapsdna v seznamu historickych pamatek Ceské
republiky. V roce 1994 jsme zahdjili rozsédhlou rekonstrukci a v ¢ervnu roku 1995 jsme v hotelu a
v restauraci slavnostné zahdjili provoz.

My — Daniela a John Wornellovi — jsme se snaZzili vytvofit piijemnou a ptatelskou
atmosféru, abyste 1 v dneSnim uspéchaném svét€ na chvili zapomnéli na své starosti a vych utnali
nejen dobré jidlo nasi kuchyné, ale 1 vybornd moravska vina.

V pripadé, Ze jste nebyli s ¢cimkoliv spokojeni, prosime feknéte to ndm, v pripadé, Ze jste
spokojeni byli, feknéte to také svym zndmym.

Dé&kujeme za Vasi ndvStévu a téSime se, Ze s k ndm budete radi vracet.

Liebe Gdiste,

willkommen in unserem Restaurant. Das Gebdude wurde im Jahr 1775 gebaut und auf die
Liste, der unter Denkmalschutz gestellten Gebdude aufgenommen, bzw. angefiihrt. Im Jahr 1995
wurde das Gebdude renoviert und als Hotel mit Restaurant eriffnet.

Wir - Daniela und John Wornell — wollten fiir die Gdiste eine freundliche und angenehme
Atmosphdire schaffen. In der hecktischen Zeit sollten Sie in unserem Restaurant bei gutem Essen
und guten Mdhrische oder osterreichische Weine, Ihre Sorgen vergessen.

Im Falle, dass Sie mit unserem Service nicht zufrieden sind, bitte sagen Sie es uns. Wenn
Sie zufrieden waren, bitte sagen Sie es weiter.

Wir danken Ihnen fiir Ihren Besuch und hoffen, dass Sie gerne zu uns zuriick kommen.

Dear Guests,
Welcome in our restaurant. The building of our Hotel dates back to 1775 and was bulit as a
merchant house. We have renovated this house and opened it as a hotel with restaurant in June

1995.

We hope you will enjoy your meal and wish you a pleasant stay.

Daniela & John Wornell



Studené predkrmy - Kalte Vorspeise - Cold Hors D oeuvre
5 100 g Mozzarella s rajCaty a bazalkou
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
Mozzarella Cheese with Tomatoes, Basel and Olive Oil 77,-
6 100 g Paté — anglicka pastika, toast, maslo
Paté — hausgemachte Englische Pastete mit Toast
Home made Paté with Toast and Butter 76,-

Teplé predkrmy - Warme Vorspeise/Warm Hors D oeuvre
25 Zapeceny toast se Sunkou a syrem
Toast iiberbacken mit Schinken und Kise
Toast with ham and cheese baken 49,-
14 100 g Pecend moravska klobdsa s kienem, cibuli, kozi rohy
Maihrische Klobase mit Kren, Zwiebel, Pfefferoni
Moravian Sausage with Horseredish, Onion, Pfefferoni 45,-

Polévky — Suppen - Soup
21 Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky a nudlemi
Rindsuppe mit Leberkn6del und Nudeln
Beef Soup with Liver Dumplings and Noodles 27,-
23 Moravska zeliiacka s klobaskou
Mihrische Krautsuppe mit Klobase
Moravian Cabbage Soup with Sausage 32,-
24 Cesnekovi s krutony /Knoblauchsuppe mit Croutons
Garlic Soup with Croutons 26,-
26 Polévka dle denni nabidky/ Tagessuppe/ Soup of the day 25,-

Bezmasa a lehkd jidla — Fleischlose und leichte Gerichte -Light and Vegetarian Meals
98 250 g Tortellini se Spendtem a syrem Ricotta, olivovy olej, bazalka,
parmezan /Tortellini mit Spinat, Ricottakése, Olivendl, Basilikum und

Parmesankdse/ Tortellini with Spinat, Olive Oil, Parmezan Cheese 95,-
96 150 ¢ SmaZeny syr/Gebackener Kise/Fried Cheese 90,-
97 200 g Smazeny syr se Sunkou/ Gebackener Kise mit Schinken/ Fried Cheese
with ham 100,-
85 150 g Brokolice zapedena se syrem/Uberbackene Brokkoli mit Kise
Broccoli covered with Cheese 90,-

Ryby — Fische
32 150 g Pangas na Cesneku nebo smazeny / Pangasius mit Knoblauch oder paniert/

Panga with Garlic or fried 120,-
31 180 g Pstruh na masle a s bazalkou/ Forelle in Butter und mit Basilikum/
Rainbow Trout with Butter and Basilikum 150,-

30  Zadalgich 10 g pstruha 8,- K&/ fiir 10 g Forelle Ubergewicht berechnen wir 8,- K¢/
For every 10 g above weight of Rainbow Trout we charge 8,- CZK

38 12ks Tygfich krevet na Cesnekovém a bylinkovém maésle s toustem
12 Stk. Riesengarnellen mit Knoblauch und Herbbutter mit Toast/
12 pcs of Large Prawns with Garlic, Butter and Toast 290,-



39 200 g Losos naroStu s bylinkovym maslem/ Lachs vom Rost mit
Krauterbutter/ Salmon grilled in Herb Butter 195,-

Drubez — Gefliigel - Poultry

44 150 g Specialita ,,Miluska‘“ pInéna kufeci kapsa s Hermelinem na ¢erveném viné
,MiluSka* Hiihnerbrust mit Brie-Kése gefiillt und Rotwein/
Speciality ,,Miluska‘ Chicken Breast filled with Parsley and

Hermelin Cheese, wrapped in Ham with Red Wine Sauce 150,-
45 100 g Risoto s kufecim masem a restovanou zeleninou/ Risotto mit Hiithnerfleisch und
Gemiise/ Risotto with Chicken Meat and fried Vegetable 115,-
47 6 ks Pikantni kufeci kiidélka/ Hiihnchenfliigel mariniert und gebraten — 6 St/

Chicken Wings marinated and fried 6 pcs. 132,-

48 150 g SmaZeny kufteci tizek/Paniertes Hiithnerschnitzel/ Chicken

Schnitzel fried 130,-
Veptové maso - Vom Schwein - Pork
54 150 g Veptova kotleta s kosti, zelené restované fazolky, slanina

Schweinskotelett mit griinen Bohnen und Speck/

Pork cutlet on the Bone grilled with Bacon and green Beans 155,-
71 150 g Smazena krkovice/Paniertes Schweinekamm/

Steak of Pork Neck fried 130,-
75 150 g Medailonky z panenky na barevném pepii se smetanovou omackou

Schweinsfiletmedaillons mit buntem Pfeffer und Sahnesosse/

Stripes of tender Pork Fillet fried with coloured pfeffer and

Cream-sauce 145,-
79 150 g Spiz z vepiové panenky s klobéskou, cibuli, kapif a Zampiony

Spiess von Schweinslende mit Wurst, Zwiebel, Paprika,

Champignons/ Shish Kebab of Pork-filet Medaillons with Sausage, Onion,

Proper and Champignons 165,-

Hovézi maso — Rindfleisch - Beef
60 200 g Pfeffersteak / Pepper Steak — rare, medium, well done 295,-
62 200 g ,John’s steak* - anglicky biftek - krvavy, medium, propeceny

,,John’s steak* - Filetsteak - blutig, medium, durch/

John’s Steak — rare, medium, well done 290,-
64 50 g Doplatek za dalSich 50 g steakového masa/ Aufzahlung fiir

50 g Steakfleisch/ For every 50 g above weight of Steak we charge 70,-

66 300 g T-Bone steak/ T-Bone Steak 450,-
68 100 g Tatarsky biftek, 2 ks topinek/ Steak Tartar with Toast

Tatarbeefsteak mit 2 pcs. Toast 190,-
180 Steakova omacka/Steak Sosse/ Steak Sauce 25.-

Moravska doméci kuchyné /Mihrische hausgemachte Kiiche/ Moravian Cuisine
46 100 g PInény kufteci fizek v brambordkovém tésté ,,Ondras*/
Gefiilltes Hithnerschnitzel im Kartoffelpufferteig ,,Ondras*/
Slice of Chicken Breast Filled, covered in Potatoe Pastry ,,Ondras* 140,-




50 100 g Moravska brambordkova kapsa s kufecim masem a zeleninou
Mihrische Kartoffelpuffer gefiillt mit Hiithnerfleisch und
Gemiise/Potatoe pastry pocket filled with Chicken meat and
vegetables

56 150 g Moravsky gulas, knedlik/ Mihrisches Gulasch mit Knodeln/
Moravian Goulash with Dumplings
14 100 g Moravska pecend klobésa s kienem, cibuli a kozi rohy
Maihrische Klobase mit Kren, Zwiebel und Pfeferoni
Moravian Sausage with Horsredish, Onion and Pfefferoni

Jidla pro 2 osoby - Fiir zwei Personen/ Meals for 2 Persons
400 g Chateaubriand - dvojity biftek ze svickové s vafenou zeleninou
Chateaubriand - Doppelfiletsteak mit gekochtem Gemiise/
Chateaubriand with steamed Vegetables
59 400 g Mixed Grill - veptrové, kuteci, medailonky ze svickové, anglicka
slanina, salam, cibule, opecCena rajcata, kozi rohy

140,-

125,-

45,-

530,-

Mixed Grill - Schweins-, Hithner- und Rindfiletsmedaillons mit Salami

und Speck, Tomaten und Zwiebel/

Mixed Grill with Beef-, Pork-, Chicken Medaillons, Salami and Bacon

with grilled Tomatoes, Pfefferoni, Onion and Champignons

Anglickd kuchyné/ Englische Kiiche/English Couisine
53 4 ks. Pravé anglické klobasky s bramborovou kasi/
4 Stck. Echte Englische Wiirstchen mit Kartoffelpiire/
4 pcs. of original English Sausages with mashed Potatoes
36 120 g Fisch & Chips — Pangas v tésticku a hranolky
108 300 g Jehnéci kotletky na roStu s rozmarynem/Lammkotelett vom
Rost mit Rosmarin/ Lamm Cutlets with Rosemary
154 Ovocny pdj s vanilkovou omackou - anglickd specialita
Obstkuchen mit Vanillesosse - Englische Spezialitit
Fruit Pie - home made, with Custard

Obédové salaty - Idedlni lehky ob&éd/ Grosse Salate - leichtes Mittagessen
Salads — suggestion for lunch
93  300g Teply téstovinovy salat s kufecim masem a zeleninou
Warmer Teigwarensalat mit Hithnerfleisch und Gemiise/
Warm Pasta Salad with chicken Meat and Vegetables
136 300 g Kufeci salat ,,Drnholec s kufecim masem a zeleninou
Salat ,,Drnholec* mit Hithnerfleischstreifen und Gemiise/
Salad ,,.Drnholec* with Chicken Meat and Vegetables

135 300 g Michany salét s balkanskym syrem/ Gemischter Salat mit Balkan-Kise

Mixed Salad with Balkan Cheese

Malé salaty - Kleine Salate/ Small Salads
134 150 g Michany zeleninovy salat/Gemischter Gemiisesalat/ Mixed salad

132 150 g Zelny salét s bylinkami a olivovym olejem /Krautsalat mit Krduter und

Olivenol/ Cabbage salad with Herbs and Olive Oil

398, -

110,-
139,-

268, -

65,-

110,-

110,-

110,-

55.-

42,-



? 150 g Rajcatovy, okurkovy, hlavkovy saldt/ Tomaten-, Gurken-,

Griinensalat/ Tomatoes-, Cucumber-, Lettuce Salat 42 .-
Ptilohy — Beilagen/ Side Dish
110 180 g Krokety/Kroketten/ Potato Croquetts 35,-
112 200 g Varené brambory s méaslem/Salzkartoffeln, Butter/ boiled Potatoes 26,-
127 200 g Opékané brambory/Bratkartoffel/ Fried Potatoes 26,-
113 150 g Americké brambory/Amerikanische Kartoffel/Potatoe Wedges 35,-
114 160 g Bramboracky — 3 ks/Kartoffelpuffer 3 Stck./ 3 pcs. Potatoe Pancakes 335,-
115 180 g Hranolky/Pommes Frites/ Potatoe Chips 28,-
111 150 g Steakové hranolky/Steak Pommes Frites/ Steak Chips 32,-
116 160 g Kynuté knedliky/ Bohmische Knodel/ Dumplings 25.-
119 150 g DusSena ryze/ Reis/ Steamed white Rice 26,-
120 100 g Vartend zelenina/ Gekochtes Gemiise/ Steamed Vegetables 45,-
128 150 g Grilovand zelenina/ Gegrilltes Gemiise/ Grilled Vegetables 50,-
126 120 g Zelené fazolky grilované se Spekem/Gegrillte griine Bohnen
/Grilled green Beans with bacon 63,-
121 160 g Bramborova kase/ Kartoffelpiire/ Mashed Potatoes 40,-
122 50g Tatarskd omacka nebo kecup/ Tatar Sosse, Ketchup/
Tartar Sauce or Tomatoe Sauce 15,-
124 Dressing: jogurt, Cesnekovy, bylinkovy /Jogurt, Knoblauch oder Kriuterdressing/
Yogurth-, Garlic- or Herb-Dressing 20,-
477  Couvert — Pec¢ivo/ Brot/ Bread 20,-

Moucniky - Desserts
151 PalacCinka s marmeladou — 1 ks/Palatschinke mit Marmelade 1 Stck.

Pancake with Jam — 1 pcs 35,-
152  Palacinka se zmrzlinou a horkymi malinami/ Palatschinke mit Vanille-Eis

und heiflen Himbeeren/ Pancake with Ice cream and hot Raspberries 63,-
153  Povidlové tasticky domaci - 3 ks/ Hausgemachte Powideltascherl 3 Stiick

3 little Pockets filled with plum Jam home made - Bohemian Speciality 55,-
154  Ovocny pdj s pudinkem/ Englischer Pie mit Puding/ Fruit Pie with Custard  65,-
155  Medovnik/ Honigtorte ,,Medovnik* / Honey Cake - home made 42 .-
157  Vanilkovéd zmrzlina a horké maliny/ Vanille-Eis mit heissen Himbeeren/

Vanilla Icecream with hot Raspberries 65.-
158  Michany zmrzlinovy pohér se Slehackou/ Gemischter Eisbecher mit Schlagobers/

Mixed Icecream with whipped Cream 48,-
156 Porce Slehacky/ Portion Schlagsahne/ Portion of whipped Cream 10,-

Pti polovi¢nich porcich ictujeme 3% ceny. Vaha masa je vdha porce v syrovém stavu.U vSech jidel je v cené Cerstva
zeleninova obloha.

Wenn Sie halbe Portion bestellen, werden wir IThnen % vom Preis berechnen.Gewicht einer Fleischportion

ist das Gewicht in rohem Zustand.

By half portion we charge % Portion

Prejeme Vam piijemné chvile v nasi restauraci /Wir wiinschen Ihnen gute Zeit in unserem Restaurant.
We wish you nice time in our Restaurant
Tento jidelni listek je platny od 1.4.2010 Ceny jsou véetné 20% DPH.
Diese Speisekarte ist ab 1.4.2010 giiltig. Preise sind inklusive 20% Mwst.
This Menu is valid from 1.4.2010. Prices are inclusive 20% VAT.






