HOTEL DRNHOLEC

Anglicky hotel na Morave

Daniela a John Wornell si na samém jihu Moravy v Podyji nasli a koupili diim svych snd, ktery
se diky jejich pili, odvaze a vytrvalosti proménil v ,,anglicky” hotel Drnholec. Na Moravu se vratili
po dlouhém pobytu v Némecku, kde se jejich touha po vlastnim hotelu s restauraci zrodila.
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vanact kilometrd zipadné od Mi-

kulova lez{ vinafska obec Drnho-

lec. Mnohym znalctim vina se spise
vybavi nazvy znamych vini¢nich trati této
obce: U ktizku, Vysluni, Nad Blatama, Si-
beni¢ni vrch, Slune¢ny vrch, Hajdy na ja-
mach, Sternberg.

Drnholec si ale kazdého névstévnika
podmani pfedevs$im svou dominantou,
budovou renesan¢né-barokniho zamku.
Na misté zamku kdysi staval na skalnaté
vyvyseniné hrad. Prvni zminka o Drnhol-
ci pochazi z roku 1249. Ves i hrad tehdy
vlastnil rod Kounicti, kteti pouzivali pri-
domek ,,z Drnholce®. Ptiblizné o sto let
pozdéji presel jejich majetek na Vartem-
bergy a poté na Lichtenstejny. Hrad byl
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tehdy vyznamnym strategickym bodem,
lezel na dulezité obchodni cesté do Ra-
kouska.

Klasicistni budova hotelu pochazi z ro-
ku 1775, v roce 1995 byla zrenovovana do
soucasné podoby anglického venkovského
hotelu. Nachazi se ptimo v historickém
centru Drnholce.

Poloha hotelu nabizi skute¢né aktivni
a prijemny pobyt, ktery lze spojit s cyk-
loturistikou po nasich i rakouskych vi-
nafskych cyklostezkach. V blizkosti se
nachazi Lednicko-valticky aredl a daleko
neni ani rakousky Poysdorf, kde uprostied
vinic miiZete na rozloze 60 ha hrat golf.

Hotel a restaurace je v obci jedinym
zafizenim svého druhu. Diky osobnimu
pfistupu majiteld, ktefi hotelu vdechli ev-

ropského ducha, zde panuje ptijemnd at-
mosféra. Stadi prekrocit prah a méte pocit,
ze nejste na Moravé, a uz vilbec ne ve difve
vysidleném pohranici.

Hotel nabizi ubytovani ve dvandcti
dvoultizkovych pokojich se sluzbou ro-
om-servis. K snidani nabizeji anglickou
slaninu doopravdy pfivezenou z Anglie,
stejné jako malé anglické klobasky. Na
kazdodenni provoz hotelu osobné dohlizi
majitelka, pani Daniela, z niZ vyzatuje klid
a pohoda, kterou dokaze §itit okolo sebe.
Je velmi vnimava a prace v hotelu, kde je
je pro ni spokojenost klienttl, kteti se do
tohoto rodinného hotelu pro jeho neopa-
kovatelnou atmosféru radi vraceji.

Markéta Dwordckovd, Drnholec

Foto: Vaclav Pesek a archiv



Pani Daniela Wornell pochdzi z Brna,
odkud v roce 1968 odesla jako au-
-pair do Velké Britdnie. Po srpnu 1968
byla pod hrozbou ztrdty domova a
kontaktd s rodici prinucena se vrdtit.
Po ndvratu do vlasti cekalo Danielu
téZké obdobi, kdy byla neustdle sle-
dovdna a prakticky neméla moznost
opustit republiku. | za tak krdtky &as
poznala, jak krdsné bylo Zit ve svo-
bodné zemi, a tuto svobodu si privez-
la s sebou hluboko ukrytou ve svém
srdci.

V roce 1981 se ji fizenim osudu
podarilo dostat se do tehdejsiho zd-
padniho Némecka. Tam se sezndmila
s Johnem a v roce 1985 se z nich po
dvoutydennim pobytu ve Velké Britd-
nii stal manzelsky pdr.

John Danielu uved| do svéta vina
a ona sama prizndvd, Ze to byl prdveé
on, kdo ji naucil ldsce k vinu. P¥i jejich
spolecné veceri nikdy nechybéla a do-
dnes nechybi ldhev dobrého vina.

Rok 1989 prinesl manzeliim Wor-
nell nadgji, Ze by si mohli najit v CR
objekt vhodny k realizaci svych pld-
nd - projekt hotelu v anglickém stylu.
V roce 1991 koupili dim a zahdijili
jeho rekonstrukci. Daniela necekala,
Ze ji bude provdzet tolik problémd.

Z Némecka byla zvykld na jinou
pracovni mordlku, na vse musela
peclivé dohlizet. Veskerou energii
vénovala hotelu, neustdle hleda-
la inspiraci a nové ndpady. Velikou
oporou ji byl jako vzdy manZzel a také
opravdovi prdtelé. Pres vsechny po-
cdtecni nesndze byl nakonec hotel
s restauraci v ¢ervnu 1995 otevien
a dnes je utocistém ndvstévnikd jizni
Moravy vice nez deset let.

Prozradte nam, co kromé ubytovani,
hotel nabizi vasim navstévnikim?

V pfizemi naproti restauraci je stylovy bar
s Sirokou nabidkou alkoholickych ndpoja,
kde v chladnych dnech miiZete posedét
u rozehfdtého krbu. Hotel md svou vinnou
restauraci, zde Ize strdvit cas pfi cimbdlo-
vé muzice a ochutnat znamenitd vina. Na
poZdddni pripravime Fizenou degustaci
kvalitnich moravskych vin. Myslime i na
moZnost pordddni pracovnich semindrd,
skoleni, konferenci nebo rodinnych oslav
a party. Semindrni mistnost md kapaci-
tu 20 mist. K dispozici je televize, video,
zpétny projektor a flipchart. Pro mensi
skupinky je uréen maly salonek. Na klid-
ném a pékném dvore miZete posedét na
zdravém vzduchu a relaxovat.

Co chystate do budoucna?
Pripravujeme spole¢nymi silami s panem

Daniela
a John
Wornell

Pozvdni k ndvstévé hotelu Drnholec
jsme prijali od pani Daniely Wornell,
kterd nds sezndmila se svym Zivot-
nim pfibéhem a odpovédéla ndm
na nékolik otdzek.

Pavlem Pinddkem lety horkovzdusnym
balonem nad Pdlavou a Mikulovem,
v kazdém roc¢nim obdobi. JkaZdy druhy
pdtek v mésici chystdme pokracovdni jaz-
zovych vecerd, které mély velky uspéch.
Letos v Cervenci jsme se jiz po Ctrvté ak-
tivné zapojili do projektu ,,Ndrody Podyji"
Tento projekt pribliZzuje zdjemcim hudbu,
tance i kuchyni ndrodd spojenych s ob-
lasti Podyji. Radi podporujeme vsechny
kulturni a spolecenské akce, predevsim se
zaméfujeme na ty vinarské.

Na co bylo obtizné si zvyknout

po navratu do Ceské republiky?
Nejtézsi bylo a je snést lidskou zdvist, ale
také hloupost, nezdjem, protoZe spousta
zdejsich obyvatel nikdy restauraci nenavsti-
vila a mysli si, Ze ndm vse spadlo z nebe. Ale
ani tato horkd zkusenost mé nezlomila a
zapojuji se velmi aktivné do déni'v obci. B
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Kuchyné
ryby i anglické steaky

R estaurace hotelu Drnholec je zafizena v anglickém stylu, pre-
nesete se v ni do jiné kultury a starosti viednich dn{i nechate
venku. Majitelé si uvédomuiji, jak dlleZitou roli sehravaji zdanlivé
malickosti, které spoludotvareji spokojenost klient(. Predevsim je
vsak restaurace Siroko daleko vyhlasena vybornou kuchyni.

Nabizi Siroky vybér jidel mezindrodni kuchyné i jidla typickd na
Moravé a v Cechach. Z moravskych specialit na jidelnim listku na-
jdete napfiklad pInény bramborak s vepfovym masem, slaninou,
¢esnekem a kysanym zelim, z mezinarodni kuchyné tfeba balkan-
sky Spiz z vepfové panenky servirovany na grilovaném lilku. Laka-
vd je nabidka bezmasé a racionalni stravy - zkuste tfeba plnéné
tortellini s bazalkou a olivovym olejem sypané parmazanem.

Teplé predkrmy jsou pro jizni Moravu netradi¢ni: smazené
sépiové krouzky s citronem a ¢esnekovym dresingem, smazeni
garnati v tésticku, nebo je libo marinovany kozi syr upraveny na
panvi v olivovém oleji s olivami a toastem?

Kucharka Miluska Zabloudilova a kuchaf Lukas Karbula jsou
sourozenci a oba své povolani ovladaji vyte¢né, obcas zpestfi
jidelni¢ek bulharskou kuchyni, nebot pochazeji z rodiny Cechd,
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ktefi se vratili v padesatych letech na popud nasi vla-
dy z Bulharska, kam odesli po bitvé na Bilé Hore.

Pfedevsim je viak kuchyné hotelu Drnholec pro-
sluld svymi pravymi anglickymi steaky, které zde za-
cali podévat jako jedni z prvnich na Moravé (do té
doby se steakem nazyvalo vse). Vlajkovou lodi menu
je ,John’s Steak” - anglicky biftek - krvavy, medium
nebo propeceny. | nabidka rybich specialit je Siroka,
od sladkovodnich po mofrské ryby. H

Vybér z menu

,Paté”
anglicka domaci pastika s toastem
Chardonnay 2002 pozdni sbér, Tanzberg

Marinovany kozi syr

upraveny na panviv olivovém oleji s olivami a toastem

Frankovka 2003 pozdni sbér, Vinafistvi Tetur
Plnény bramborak

se smési kufeciho nebo vepfového masa a zeleniny

Zweigeltrebe 2002 vybér z hroznd, Vinaistvi Marcinéak

John's steak ;
Rulandské modré 2004 pozdni sbér, Moravino Valtice

Drnholecky $piz
Kkufeci a veprové medailonky s cibuli a paprikou
Cuvée Sluneény vrch 2005, Nové Vinaistvi

Kufeci salat Drnholec
orestované kousky kufeciho masa, Zervena paprika, Zampiony,
salatova okurka, rajcata, jogurtovy dresing
Cuvée Larus 2005, Nové Vinaistvi
Ovocny paj
< vanilkovou oméackou - anglicka specialita
Chardonnay 2001 vybérz bobuli, Mikros-vin Mikulov

Pro milovniky vina...

Z trojjazycného vinného listku, ktery pomdhal
sestavovat odbornik na vino, si urcité vyberete
vhodné vino k pokrmu. Najdete v ném vina z jizni
Moravy i vina zahranicni. Moravskd vina jsou
fazena podle odrid a vyrobce. U kazdé odridy je
uvedena jeji charakteristika a nabidka vin dané
odrddy, u vin je uveden ro¢nik, kategorie a u pri-
vlastkovych vin rovnéz vinarskd oblast, vinarskd
obec a vini¢ni trat. V nabidce nechybi rosé, sldmo-
vd a ledovd vina ani kolekce cuvée z nedalekého
Nového Vinarstvi. Vybér moravskych vin doplriuji
vina z francouzské Champagne, Bordeaux a Rhé-
ny, italského Toskdnska, Spanélské Rioji, Kalifornie
a Chile. Pro milovniky vina je ve sklepeni hotelu
pripraven utulny vinny sklipek jako stvoreny pro

degustaci moravskych vin.



Anglicky styl hotelu

Pokud se vdm libi tradicni styl z britskych ostrovd, budete z hotelu nadseni. Nechybi zde krb, stejné jako v kazdé
sprdvné domdcnostiv Anglii. Zvidstni diraz je kladen na detaily, kazdd véc md své urcené misto, vse - od ndbytku az
po drobnosti- pisobi velice ucelenym dojmem. Celou zimu se muZete kochat tradicni anglickou vdnoéni vyzdobou,
kterou je hotel peclivé vyzdoben jiZ od adventu a majitelka je na ni ndleZité hrdd.

Hotel Drnholec *#x
nam. Svobody 8,691 83 Drnholec
tel: +420 519 519 307, fax: +420 519 519 360
e-mail: booking@hoteldrnholec.cz
www.hoteldrnholec.cz

Drnholec najdete na trase Brno-Videri, 12 km
od Mikulova a 10km od rakouské hranice.
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